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Prosecco

14cl 46¢l 75cl
GRAVES GRANDES Réserves Kressman 8,0 24,0 35,0
CHATEAU HAUT cAILLOU Lalande Pomerol - - 49.0
roungogme [ beaujololn [ Lone
BrouiLLy AOC Cret des Garanches 6,9 20,0 32,0
CHiNoN AOC Gilles de Beauvau 7,0 20,0 34,0
SAUMUR BAGATELLE 6,7 19,5 33,0
CotEs bE BEAUNE AOC "Pommard" Prunier Bonheur - - 49,0
Cortes DE NUIT AOC «Marsannay» Louis Latour - - 49,0
Volliée dun RhSwe / L,a./v\.%/tu.otuc
CoOTES bu RHONE AOP Cellier des Chartreux 6,7 19,5 33,0
FaucGkres Les colliers rouges 6,5 19,0 32,0
CrozeE HERMITAGE Domaine Rousset - - 49,0
Pic saint Loup Chateau La Roque - - 39,0
SANCERRE AOP Maison Tassin 8,0 24,0 37,0
MAcoN Domaine Romanin 7,5 22,5 36,0
CHARDONNAY IGP Les Amandiers 6,7 19,5 33,0
Louriac Grandes Reserves Kressman 6,7 19,5 33,0
PouiLLy Fuissi Domaine Romanin - - 49,0
Len )

(Conen

VDF CuvE DES PRINCES 6,7 19,5 33,0
CoTES DE PROVENCE AOP «UP ultimate» 7,0 20,0 34,0

8,0 - 39,0
MoiT ET CHANDON 12,5 - 69,0
VEUVE CLicQuoTt «Carte Jauney - - 79,0

- - 79,0

VEUVE CLICQUOT rosé

Prix nets en euros, taxes et service compris.
La maison n’accepte pas les chéques. CB minimum 10€

- )
Dleentifo w
Prune de Souillac 8,5
Poire Williams 8,5
Get 27 8,5
Limoncello 8,0
Calvados Coquerel VSOP 8,5
Cognac, Armagnac 9,5
French, Jamaican, Irish Coffee 11,0

Wl adaien v

J&B 8,0
Chivas 12 ans 9,0
Jack Daniel’s 9,0
Cardhu 10,0

s wi

Captain Morgan 8,0
Diplomatico 11,0
Bumbu 12,0
Plantation XO 13,0
Gordon’s 8,0
Tanqueray 10,0
Bombay Sapphire 10,0
Tanqueray Flore de Sevilla 15,0
VO‘!S ‘&G Gl

Smirnoff red 8,0
Retha 10,0
Zubrowska 10,0
Belvedere heritage 15,0
Don Julio 8,0
Patron silver 10,0

Prix nets en euros, taxes et service compris.
La maison n’accepte pas les cheques. CB minimum 10€
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ot vin Céle

Expresso, décaféing¢, 2,5 Jus de fruits 100% pur jus 25cl 5,2
Allongé, Noisette 2,6 Orange, pomme, abricot,

Double expresso 5,0 tomate, cranberry, ananas

Café créme ou Chocolat 4,8 Fruits pressés 5,5
Cappuccino 5,2 (orange ou citron)

Café ou Chocolat Viennois 6,0 Mixte pressé 6,0
Lait chaud au miel 4,8 (orange et citron)

Thé parfumés bio 5,0

Infusion bio 5,0

Grog au rhum plantation 7,5 g..o d“c‘ o £ Q
Vin chaud a la cannelle 7,0 2o /o e

ot ervrvin

Fever tree Ginger beer 25¢l 5,5

A ‘Z Fever tree Ginger Ale 25c¢l 5,5
L Fever tree Indian water tonic 25cl 5,5
AB Cidre bio fils de pomme 25cl 7,0

Coca-cola 33cl, Coca Zéro 33cl 5,5

Fanta 25cl 5,0

Fuze tea péche 25cl 5,0

Limonade 25cl 5,0 ALLERGENES :
Bafloit rouge 33cl 5,5 ® molusque
Evian 33cl 5,5 _ o
Café ou Thé glacé maison 25cl 6,5 & fruits & coque
Evian, Badoit 75cl 8,0 o & gluten
(uniquement restaurant) W, végétarien S i
Supplément sirop 0,3 A8 bio % .

grenadine, fraise, péche, citron, menthe

Prix nets en euros, taxes et service compris.
La maison n’accepte pas les chéques. CB minimum 10€
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©® ~ § Eur MAYONNAISE REVISITE
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4% ~ [ TARAMA MAISON et ses toasts

9,0
@ CHivRE MARINE, olives kalamata, huile vierge 9,5
W = GASPACHO DE PETITS POIS, courgettes et pignons de pin 10,5
77 FALAFEL DE LENTILLES, sauce nduja 12,0
12,0
TERRINE DE CAMPAGNE MAISON 9,0

Len V'»Q,OJ« P

L}
e .TIGRE QUI PLEURE, rouleaux de printemps maison 24,0
@ TArTARE DE BOEUF, cépres frits, frites maison 18,0
. CHEESBURGER DU PATTY (effiloché de boeuf,compote d'oigons rouges et cheddar), 19,0
Ve frites maison (+oeuf 1€, + bacon 1€)

@®>% ViteLLo TonaTO et sa déclinaison de fenouil 25,0
@ PLuma DE cocHON, créme aux herbes, légumes et pommes grenailles 23,0
[ ﬂ BALLOTINE DE VOLAILLE farcie aux herbes, jus réduit, purée maison 20,0
»» FILET DE DORADE, sauce chimichuri framboises, chou fleur réti au curry 23,5
% @ @ # PAVE DE THON, coleslaw a la pomme granny smith, harissa de grenade 26,0
\ %12 @ FALAFEL DE LENTILLES, boulgour aux Iégumes, créme aux herbes 20,0
¥ %(;‘1 CELERI FONDANT, salade d’asperges aux noisettes et oignons frits 23,0
PiiCE DU BOUCHER selon arrivage, frites maison, salade PM
3,5

SUPPLEMENT GARNITURE : frites / salade / purée / 1égumes

len noladen

& @>% SALADE CAESAR 18,0
Salade romaine, poulet pané au mais,
jaune d’oeuf, crotitons, grana padano,
vinaigrette a 1’anchois

@ % SALADE NICOISE, 20,0
Pavé de thon mariné, haricots verts,
poivrons marinés, oeufs durs, olives
kalamata

D f§ SaLADE GRECQUE, 18,0
Feta, oignons rouges, concombre, tomate,

Formule

LES SUGGESTIONS DU JOUR

Pakty 220

CONSULTEZ L’ ARDOISE POUR DECOUVRIR

PLAT DU JOUR + DESSERT DU JOUR

slen dessents

olives, pesto

ASSIETTE DE FRUITS ROUGES €t son
sirop menthe poivrée

12,0

Y | l_Q/) 8 <@ Riz av LAIT, caramel miso et nougatine 10,0
. cacahuetes
# @ & MILLE-FEUILLEs praliné noisette, 10,0

et son gel citronné
SAINT-MARCELIN 10,0 @ MousSE AU CHOCOLAT croquante
ComTtE, CANTAL, CAMEMBERT, CHEVRE 9,0
Timut, meringue et sablé breton

ASSIETTE DE FROMAGES 12,0
CAFE OU THE GOURMAND

Prix nets en euros, taxes et service compris.
La maison n’accepte pas les chéeques. CB minimum 10€

9.5

00 CREME CITRON, concombres, poivre de 10,0

10,0



Cocktodn b daleot A0,0

bose de Vodka

MOSCOW MULE
Vodka Retha, jus de citron vert, Ginger beer

GIGI L'AMOROSO
Vodka Grey Goose, Limoncello, citron jaune, orgeat, cranberry, basilic

RUM AWAY
Rhum Diplomatico, Triple sec, jus d'ananas, Angostura bitter

CARIBBEAN MULE
Rhum Captain Morgan, ginger ale, quartiers de citron vert

/ .
bore de To_cVuA,Q,a
MOUSTACHE GRACIAS
Tequila José Cuervo, créme de cassis, citron vert, ginger beer

THE PEPINO
Tequila José Cuervo, concombre, jus de citron, jus d'ananas, basilic et Triple sec

BRAMBLE

Gin Tanqueray, créme de mure, jus de citron, sucre de canne

GIN BUCK Preszrion
B hire. i . . 1
Gin Bombay Saphire, jus de citron, ginger ale Kanter village 5.0 8.5

L.Q/J g‘YU\A.b} Peroni 5,5 9,5 /\& PMW

_ APEROL SPRITZ Grimbergen 55 9.5
Apérol, Prosecco, eau gazeuse
HUGO SPRITZ Blanche (1664) 5,5 9,5

Fleur de sureau, citron vert, menthe, Prosecco, eau gazeuse Brooklyn 5,5 9,5

25cl 50cl

% # [ TArRAMA MAISON et ses toasts 12,0

27 FALAFEL DE LENTILLES, 12,0
sauce nduja

. [ ] CHEVRE MARINE, 9,0
(5 OAA A4 O /a, YJ é (\/“_ % olives kalamata, huile vierge

/ TERRINE DE CAMPAGNE MAISON 9,0

Py Q 4 ] Cﬁw/‘ A W / Q e . @ CROQUE MONSIEUR 14,0
Moel Gl d Ricard, Pastis 51 2cl 5,0 8 e (+1€ oeuf)
SISty A ¢ ’ @ PrancHE de fromage 18,0
Porto Rouge, Blanc 7cl 6,0 # @ PranchE de charcuterie 18,0
- AIR MAIL : Martini Rouge, Blanc 7cl 6.5 BP ixt 18,0
Rhum Captain Morgan, jus de citron vert, miel, Champagne artini Rouge, blanc /¢ ) # @ PLANCHE mixte ’
PATTY PORN STAR Américano maison 8cl 8,0
Sky Vodka, fruits de la passion, vanille, jus de citron, Champagne Apérol Spritz 25¢l 10,0
MIMOSA . S . .
Champagne, orange pressée Kir (cassis, péche, framboise, mire) 14cl 7,0
Kir Royal Moét & Chandon 12cl 13,0
Mockhoilr 30
/
ALWAYS ON MY MIND
Jus de pamplemousse, eau gazeuse, concombre
PANIC ROOM
Pomme, cranberry, fruits de la passion, citron jaune
SHIRLEY TEMPLE
Ginger ale, sirop de grenadine, limonade
Prix nets en euros, taxes et service compris. Prix nets en euros, taxes et service compris.

La maison n’accepte pas les chéques. CB minimum 10€ La maison n’accepte pas les chéques. CB minimum 10€



